@ NIRO-TECH MASZYNY DO PRZETWORSTWA SPOZYWCZEGO ———

MIESZALKA LOPATKOWA
RX-300

Mieszatki topatkowe przeznaczone sg do mieszania farszéow
miesnych przy produkcji wedlin, wyrobéw garmazeryjnych,
surowek, dan gotowych, warzyw, owocdw, sosdw
i wielu innych produktéow spozywczych. Dzieki odpowiednio
dobranej konstrukcji mieszadet i wilasciwie dobranych
obrotéw pozwalaja na réwnomierne potaczenie ze sobg
wszystkich sktadnikéw farszu i stworzenie idealnej masy.
Mieszalnik topatkowy idealnie nadaje sie do produkcji
wyrobow wysokowydajnych jak i tradycyjnych. Urzadzenie
doskonale miesza zaréwno przy petnym jak i czesciowym
zatadunku. Mieszatka dostosowana jest do wspdtpracy ze
standardowymi woézkami do farszu o pojemnosci 200l.
Urzadzenie wspdipracuje réwniez ze stupami zatadunkowymi.
Sterowanie odbywa sie za pomocg panelu manualnego.
Intensywnos$¢ mieszania regulowana jest za pomoca regulacji
obrotéw za pomoca falownika wedtug indywidualnych
potrzeb produkcyjnych Konstrukcja urzadzenia umozliwiajgca
proste i szybkie czyszczenie. Maszyna wykonana jest w catosci
ze stali kwasoodpornej oraz innych materiatéw atestowanych
do kontaktu z zywnoscia. Urzadzenia wykonane zgodnie
Zz normami krajowymi i europejskimi.

OPCJE DODATKOWE

SPECYFIKACIJA TECHNICZNA
TYP: RX-300
POJEMNOSC: 300 |
MAKS. WSAD: 225 |

OBROTY: 5-48 rpm

MOC: 3 kW

NAPIECIE: 3 x 400V /50 Hz

STEROWANIE: manualne

STAL NIERDZEWNA: OHI8N9 / AIS| 304

WAGA: ~575 kg

: pomiar 1 Zzaladunek uszczelnienia
temperatury stupowy watow
dozowanie L. gystem
wody wazenia
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